桃園市115年度廚師廚藝精進研習計畫
壹、依據：依市府115年3月9日桃教體字第1150020002號函辦理。

貳、目的： 
一、增進學校午餐廚房之廚師對高鈣飲食及相關食材烹調之認識。

二、加強學校午餐廚師午餐烹飪技巧，提升午餐品質。
三、提供午餐創新菜單，提升師生對午餐的接受度，維護師生健康。
参、主辦單位：桃園市政府教育局
肆、承辦單位：桃園市龍潭區龍星國民小學

伍、活動日期：115年7月1日(星期三)
陸、參加人員共120名：
  一、桃園市自辦午餐學校之廚師或廚工，每校推派2至4名，計100名，額滿為止。
  二、教育局體健科業務承辦人員5名及承辦學校工作人員及午餐廚房廚師15名。
柒、活動內容：午餐健康烹調講座及專業廚師現場示範創新午餐料理教學課程等，
    詳如附件一。
捌、活動地點:食家安飲食文化股份有限公司   地址:新北市汐止區福德一路328巷1號
             登峰食品                     地址:新北市淡水區中正路117號              
             淡水老街                     地址:新北市淡水區中正路1號
玖、報名方法：自即日起至115年6月10日止，請各校填妥報名GOOGLE表單，表單網
  址如下: https://forms.gle/fQVUfwudWJXjyTEP9，如有報名相關問題請  
  連繫龍星國小學務處洪菱慧營養師，連絡電話03-4797299轉311。
拾、經費：詳如經費概算表（如附件二）。

拾壹、注意事項：

一、發車時間及地點：
	車次
	集合地點
	出發時間
	備註

	A車
	桃園市政府
	8:00
	請參加人員務必準時到達，逾時不候

	B車
	新街國小
	8:00
	

	C車
	龍星國小正門
	8:00
	



  *如遇颱風且地方政府宣布停止上課時，當天活動則取消，待市府發文另行通知
   活動時間。
二、因本校已替參加者保險，如報名後不參加，請於活動前三日告知承辦學校。
拾貳、附則：

一、參與研習之工作人員給予公假登記。
二、本計畫呈請市府核可後實施、修正時亦同。
承辦人：           學務主任：            會計室：           校長：
  附件一：
「桃園市115年度廚師廚藝精進研習」活動內容
	時間
	內容
	說明/講師

	08:00-08:10
	報到時間
	至發車地點搭車

	08:10-09:10
	學校午餐菜色及
供膳分享/車上活動
	鍾佳惠科長

陳秀惠校長
林雪蓮主任
康淑惠營養師

	09:10-11:10
	學校午餐高鈣菜色料理研習
	★研習地點：樟樹國民小學(新北市汐止區厚德禮樟樹一路141巷2號)。
講師：餐盒公會全聯會 周維民主任委員    

	11:10-13:00
	午餐休息時間(★地點:淡水餐廳享用午餐)

	13:30-15:30

	手工魚丸DIY製作體驗
	第一梯人員
★研習地點：登峰食品-新北市淡水區中正路117號

	
	淡水老街魚漿製品巡禮
	第二梯人員分2組由導覽人員介紹淡水老街傳統魚漿製品

	13:30-15:30

	手工魚丸DIY製作體驗
	第二梯人員
★研習地點：登峰食品-新北市淡水區中正路117號

	
	淡水老街魚漿製品巡禮
	第一梯人員分2組由導覽人員介紹淡水老街傳統魚漿製品

	16:00-17:30
	分組探討午餐烹調實務供應現況及意見交流
	★地點: 登峰食品
鍾佳惠科長

陳秀惠校長
林雪蓮主任
康淑惠營養師

	17:30～
	回程
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